L'ARROSOIR

N

Stitess

Salmon tatare

pa.\'sit)n mango sauce, avocado cream

12€
Goat cheese spring rolls

with honey and salad

o€

Eggs mayo

truffle, chips cured ham

8,7€

country pateé
8,5€

smoked salmon and blinis
16,50€

Burrata

antipasti and pesto

13€

Zucchini fritters

with ricotta

10,5€
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Salads
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Hawailan Poke bowl
rice, cucumber, mango, avocado, pinaple, ginger, soy sauce ,
crispy tofu

Caesar Salad

crispy chicken

Thai salad

19€

18€

19€

marinated beef, coriander, peanuts

fried goat cheese salad

bacon, cured ham and pesto

Pulled beef salad

shredded marinated beef, sautéed potatoes, avocado, melted

18,5€

cheddar, grilled bacon

19€

Beef tartare classique or Thai

For the Thai : Coriander, fried onions, fish sauce, ginger. Served

with fries and salad

Beef skewer

............ 19,50€

21€

with pepper sauce and fries

40€

Primerib (5004gr)

with fries

Duck confit

sarladaise potatoes onion compote

Vegeterian lasagna

20,50€

19€

carrot, zucchini, pesto

Penne with gorgonzola

fresh asparagus, hazelnuts

Sausage

20,50€

21€

Bordeaux sauce with mased potatoes

Chicken tagine

23€

lemon, carrots, semolina

black pollock casserole

19,5€

Curry cream and veggies

21€

Fish and chips

Tartare sauce

Belle milanaise de poulet

spaghetti sauce tomate et parmesan

21€

/

N\

Sauces
pepper! bearnaise | homemade mayo | pesto | cheddar | tartare
+0,6€ in addition

Sies

fries Imashed potatoes | salad | rice | semoulina | veggies. +5€
sarladaise potatoes +6€ en supplément

Our dishes are homemade and prepared on-site using raw ingredients.
Allergens are listed at the bar.

Checks are not accepted. Prices include tax and service.
Credit card from €10
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Croque monsietr.....

with salad. + 1,5€ with fries

ZB’MW & Snacks

Cheese burder ....... e

cheese sauce and fries

Cheese burger Bacon.......................... 19,50€

cheese sauce and fries

Croque madame....... verensnsnennnenes

with salad. + 1,5€ with fries

Club Sandwich

12,50€

chicken, bacon with fries
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CI’OCl!JQ monsieur apero........ 12€ Cheeseboard................... 22€ Cote de Thongue
VEGGICS.....oorrrn e : Syrah
S Charcuterie board.......... 21€ ud 250 500 75
TACOS LHIO 16€ Mixedboard.......... 23,5€ e e
beef, chicken, veggies cheese and charcuterie ’ Cote de Thongue
Cheddar fries..............cne 7,9€ Sauvignon
14cl  25c¢l 30cl 73cl
5,6€ 94€ 182€ 275€
Kids “ menu(-12ans) French toast............. 0 80€ Mascarpone mousse.......... 115€
vanilla ice cream and caramel sauce with red fruits
o chocolate fondant .................. 10€
minced steak with fiies or fish and chips T"’amlsu._ ...... "€ . n
with veggies Creme brulee................cuee.... o€
+ ; .
rene o ioe croam cheesecake......... 050€  [eniebourbon
? pistachio and orange ’ BOUIQS de glaces
> 1scoop 3,9€
Sll.lirs Crepes........enenee 6,5¢€ 2 SCOO0PS 78¢
I3€ nutella or caramel or jam + 1€ 3 SCoops ",TC
Café gourmand.............. ne T/C{nilla’,cammel’ Choc,Olme.’v Co)ﬁ(.ee’
raspberry, lemon, peach ,pistachio
Our dishes are homemade and prepared on-site using raw ingredients.

Allergens are listed at the bar.

Checks are not accepted. Prices include tax and service.

Credit card from €10
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Tartare de saumon
12€

sauce mangue [)aSSl‘())‘I et son cremeux d’avocat

Nem de chevre

au miel avec sa salade

o€

a la truffe et chips de jambon pays

8,7€

Les oeufs mayonnaise

Terrine de campagne
8,5€

16,50€

Saumon fumeé et blinis

Burrata fraiche

antipasti et pesto

13€

et ricotta

10,5€

Beignets de courgettes
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Salaades

Poké bowl Hawaien

19€

riz, concombre, mangue, avocat, ananas, gingembre frais, sauce

soja, tofu croustillant

Salade César

poulet crispy

salade Thai

18€

9¢ ¥

au boeuf mariné, coriandre, citronnelle, cacahuétes

Salade chevre frit,

18,5€

bacon, jambon de pays et pesto

19€

Salade pulled beef

salade verte, boeuf mariné effiloché, pommes de terre sautées,

avocat, cheddar fondu, bacon grillé

Tartare de boeuf classique ou Thai..19 50€

Pour le Thai : coriandre, oignons frites, nuoc nam, gingembre.
Servi avec frite et salade

Brochette d'onglet de boeur ... 21€

Sauce au poivre et frites

Cote de boeuf pour un (500gr).............40€

Sauces au choix et garnitures au choix
Confit de canard 20,50€

Pomme sarladaises, compotée d’oignons

Lasagnes végétariennes

Carotte, courgette. Servies avec salade et pesto

Penne au gorgonzola

Asperges fraiches et noisettes croquantes
Saucissse fraiche au couteau

Sauce Bordelaise et purée

Tajine de poulet.

citron confit, navet, carotte, pomme de terre, et semoule

Filet de lieu noir en cassolette...............] 10 5€

créme de curry vert et légumes de saison

Véritable fish and chips

sauce tartare

Belle milanaise de poulet

spaghetti sauce tomate et parmesan

21€

21€
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poivre | bearnaise | mayonnaise maison | pesto | cheddar | tartare
+0,6€ en supplément

o@w cwes

de saison.

\ pomme de terre sarladaise

+5€ en supplément
+6€ en supplément

[frites maison | purée | mesclun de salade [ riz | semoule au raisins | légumes

N\

/;

Nos plats sont fait maison, ils sont élaborés sur place a partir de produits bruts.
Liste des allérgénes au bar.

Les chéques ne sont pas acceptés. prix ttc service compris.

Carte bleu a partir de 10€
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Zgz&%m & Snacks

CNEESC DUIGEY .o 18€

sauce fromagére et frites fraiches

Cheese burger Bacon..............cweeen.. 19,50€

sauce fromagere et frites fraiches

Croque monsietr..... 12.50€

servi avec salade +1,50€ servi avec frites

Croque Madame..........eeeeeceeeeeeseeersese 1350€

servi avec salade +1,50€ servi avec frites

Club Sandwich 19 50€

poulet bacon servi avec frites fraiches
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C'roque monsieur Ie;lpero ........ 12€ Planche de fromage.....22€ Cotede Thongue
Legumes croquants................. ne : Syrah
assortiment avec créme et ciboulette PIanChe de CharCUterle"ZI€ 14cl 25cl 50cl 75cl
i . 55€ 93¢  17,9€ 27€
Tri0 de tacos ............. 16€  pianche mixte........ 23 5€ )
fromage et charcuterie Cote de Thongue
Frites cheddar........... 75€ Sauvignon
14cl  25cl  30cl  73cl
56€ 9,4€ 182€ 27,5€
enfant (-12ans) Brioche perdue......0 80€  Mousse mascarpone......... 15€
Boule de glace vanille et sa sauce caramel aux fruits rouges
o Fondant au chocolat............. 10€
steak haché frites ou poisson pané légumes T"’amlsu._ ...... "€ crém‘e anglaise n
; + ool servi a la louche CI’QmQ DI’U|QQ ............................. 9€
crépe au sucre ou mousse au chocolat Vanille bourbon
cheesecake............... 0,50€
créme pistache et orange ’ BOUIQS de glaCQS
A Une boule 3,9€
Les crepes............... 6,5€ Deux boules 78¢
13€ Sucre nutella ou caramel ou confiture + 1€ Trois boules ]]]Q
Café gourm and 1 e Vanille, caramel, chocolat, café,

framboise, citron, péche de vigne ,pistache

Nos plats sont fait maison, ils sont élaborés sur place a partir de produits bruts.

Liste des allérgénes au bar.
Les chéques ne sont pas acceptés. prix ttc service compris.
Carte bleu a partir de 10€
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Vovnate & 30€ EXpresso, déca 27€
0 s Double expresso 48€
petit dejeuner Café créme 4 8€
8h-1Ih30 café américain 3€
1boisson chaude Cap,pu,cmo ; 5'6€
Café, Thé, ou Chocolat chaud Cafe viennois 5'86
. Chocolat chaud S52€
1viennoiserie ou 1 tartine Chocolat. viennois 58¢€
1jus d'orange Thes 5,7€
Thé Ceylan | Thé earl grey | darjeling | thé menthe /
Jasmin | thé sur le nil | roobois vanille | Marco Polo
O\ /5
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JUS PreSSeS....eeeeeeeeeeerennn
P o@ el aezﬁ
orange ou citron
Jus de fruit 48€
orange, pamplemousse, pomme, fraise Oeufs brouilles
mangue, tomate, ananas, abricot, cranberry NAtUre........c..ccocovveeiiieiiiiiiiaiinn. 9€
Bacon ou saumon..................... 11€
0@ Oeufs au plat
EZ‘ j CZ EZ 3 pieces
5 Nature..........cc.ccoooeeiiiiiiiiiiini. 9€
Bacon ou saumon..................... 11€
- - )
ZB W@ omelettes
NATUFe.......c..ooceiiiiieiiiiieaiiiinn 9€
Oeufs Bénédicte............ 13,5€ Jambon ou fromage ............... e
Mixte......cccccoocoeviiiiiiiiiaanin, 11€
bun, bacon ou saumon, oeuf poché,
sauce hollandaise
L) =]

Nos plats sont fait maison, ils sont élaborés sur place a partir de produits bruts.
Liste des allérgénes au bar.
Les chéques ne sont pas acceptés. prix ttc service compris.
Carte bleu a partir de 10€
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Vovnate & 30€ Expresso, allongé,déca 2.7€
. /e Double expresso 5,46
petit dejeuner Café créme 4 0€
8h-1Ih30 café américain 52€
1boisson chaude Cappuc!no . 5'8€
Café, Thé, ou Chocolat chaud Cappucmo noisette 6€
. Chocolat chaud 52€
1viennoiserie ou 1 tartine Chocolat Vlennois 6 Ie
1jus d’(;range Caf,é viennois 6,1€
Thes 37€
N\ / Thé Ceylan | Thé earl grey | darjeling | thé menthe |
Jjasmin | thé sur le nil | roobois vanille | Marco Polo
[=] [=]
Jus DI’QSSQS ............................ O@
orange ou citron w @@
Jus de fruit 48€
orange, pamplemousse, pomme, fraise Oeufs brouilles
mangue, tomate, ananas, abricot, cranberry ! NAtUre.......cccccoovvveeiiiiiiiiiiiiaiinn. 9€
Bacon ou saumon..................... 11€
O@ 129% @6&;@ Oeufs au plat
3 Pieces
Nature.......cooeeeveiiiiiiiiiiiininnn, 9€
% W 2 Bacon ou saumon...................... 11€
Omelettes
Ocufs Bénédicte..nnnnn., 135€ Nature............c.c.ccoccuvveeeevenan, 9€
Jambon ou fromage ................. 11€
bun, bacon ou saumon, oeuf poché, MEXTC. oo, 11€
sauce hollandaise
L) =]

Nos plats sont fait maison, ils sont élaborés sur place a partir de produits bruts.
Liste des allérgénes au bar.
Les chéques ne sont pas acceptés. prix ttc service compris.
Carte bleu a partir de 10€




